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Guión de Cata



Guión de Cata 
Conceptos

Color Blancos Amarillo: Paja, verdoso, canario, dorado, dorado intenso, oro viejo, ocre

Color Tintos Rojo: Purpura, carmin, violeta, rubi, cereza, ciruela, granate, teja, ladrillo

Densidad Aparente Alta, media, baja

Limpidez y Brillantez Limpio, brillante, cristalino, anubado, turbio, con sedimento

Intensidad (Capa) Baja, media, alta

Efervecencia Medir continuidad y tamaño de burbuja (Continuas, dispersas, finas, medianas, 
grandes)Intensidad Aromatica Alta, media, baja, cerrada, limpia, etc.

Calidad Aromatica Ordinaria, distinguida, fina, elegante, compleja, etc.

Notas Aromaticas Aromas primarios, secundarios y terciarios

Caracter Olfativo Afrutado, especiado, herbaceo, vegetal, animal, con enfermedad, etc.

Ataque Corto, ligero, amplio, medio, potente, etc.

Cuerpo Flojo, ligero, medio, bueno, corpulento

Sequedad y Dulzor Extra seco, seco, semiseco, abocado, semidulce, dulce (solo blancos y espumosos)

Acidez Plana, floja, vivaz, fresca, verde, agrio, acidulado, etc.

Astringencia (Taninos) Suave, aterciopelado, tanico, picado, aspero, amargo, etc.

Alcohol Ligero, calido, generoso, caliente, ardiente, etc.

Untuosidad Ligero, medio, sedoso, denso, untuoso.

Aromas Retronasal Hacer analogias de aromas

Equilibrio Desequilibrado, armonioso, equilibrado, redondo

Caracter Dominante Acidez, alcohol, astringencia (taninos), cuerpo, alcohol.

Postgusto (Caudalias) Blancos: 1-3 Corto, 3-6 Medio, +6 Largo. Tintos: 1-5 Corto, 5-8 Medio, +8 Largo

Definicion Pais, region, variedad, cosecha, graduacion alcoholica, nombre, etc.

Desarrollo Joven, maduro, viejo, evolucionado, decrepito, gastado

Tiempo de Guarda Paso su mejor momento, beberse ahora (mejor momento), guardarlo mas tiempo

Maridaje Mencionar platillos para acompañar, utilizando tecnica de seguimiento o 
contraste
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